o

chirt

Zmait

Das Kompetenzzentrum fiir das Alter.

Menii - Woche 17

22. April 2024 - 28. April 2024

Fleisch /
Fisch

Rindfleisch-Lasagne

Portweinsauce
Bratkartoffeln

Currysauce
Pilaw-Reis

Blatterteigpastetchen
Erbsen und Ruebli

Petersilienkartoffeln
Orangenfenchel

Kartoffelsalat
Senf

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag Samstag Sonntag
22. April 23. April 24. April 25. April 26. April 27. April 28. April
Kokoscremesuppe Kraftbriihe mit Eierfaden Hirsecremesuppe Gemdusecremesuppe Kalbscremesuppe Ochsenschwanzsuppe | Kraftbriihe mit Fladli
Saisonsalat Gurkensalat mit Dill Californiasalat Farmersalat Mischsalat Lollosalat Nisslisalat mit Ei
hausgemachte Rindsvoressen Pouletgeschnetzeltes Kalbsbratktgeli Fischfilet Bordelaise (DE) Bauernschublig Rindsschmorbraten

Rotweinsauce
Kartoffelstock

Romanesco Fruchtgarnitur buntes Gemuse
3 Ricota und Spinat- Tofupiccata Gemdisecurry Pilzragout Walliser Rosti Safranrisotto Pilzhacksteak
% Lasagne Portweinsauce Pilaw-Reis Blatterteigpastetchen mit Tomaten mit Feta Rotweinsauce
-3 Bratkartoffeln Fruchtgarnitur Erbsen und Riebli mit Raclettekase Cherrytomaten Kartoffelstock
- Romanesco Uberbacken buntes Gemise

. Panna cotta
Gebrannte Creme Stracciatellamousse )
mit Erdbeersauce
Wochenhit Tagessuppe oder Tagessalat
Montag bis Freitag Schweineschnitzel paniert mit Pommes frittes
Menlpreise:

Montag — Samstag inkl. MwSt.: Fleisch/Fisch CHF 16.50 / Fleischlos CHF 15.50

Wochenhit inkl. MwSt.: CHF 16.50

Sonntag inkl. MwsSt.: Fleisch/Fisch CHF 23.00 / Fleischlos CHF 22.00

Chrizmatt | Cornelistrasse 3 | 6285 Hitzkirch

Tel 041 919 95 11 | info@chruezmatt-hitzkirch.ch | www.chruezmatt-hitzkirch.ch

Wenn nicht anders deklariert, handelt es sich um Fleisch und Fisch aus
Schweizer Herkunft. Bei Fragen Uber Allergene Zutaten in unseren Gerichten,
gibt lhnen unser Kiichenfachpersonal gerne Auskunft.




